
In dieser Ausgabe:

_ Mehr Mobilität mit der „Meine Fähre 1“
_ Die Feuerwehr Norderney sucht Nachwuchs
_ Das Inselhotel König ist TOP-Arbeitgeber
_ Veranstaltungstipps für gutes und schlechtes Wetter
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NORDERNEY - MEINE INSEL
LAUF
19. JULI

SPORT AM MEER
12.-23. JULI

Abwechslungsreiches
Sportprogramm am

Nordstrand

WHITE SANDS FESTIVAL 
06.-08. JUNI 

Hochkarätiges 
Beachvolleyballturnier
Music Sessions

Informationen & Tickets unter www.summertime-norderney.de 

Informationen & Kursbuchung unter www.sport-am-meer-norderney.de 

Informationen & Anmeldung unter www.meine-insel-lauf-norderney.de 

Maritimes Lauferlebnis für
ambitionierte und
Hobbyläufer:innen 

SUMMERTIME@
NORDERNEY

30.JULI-03. AUGUST 

Informationen & Tickets unter www.whitesandsfestival.de 

Bosse 30.07. | 
01099 31.07. | 

Die Fantastischen Vier 01.08. | 
Die Fantastischen Vier 02.08. | 

Andrea Berg & Band 03.08. | 

www.koenig-events.de | kem@koenig-events.de | 0221-4998860
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Liebe Gäste, liebe Leserinnen  
und liebe Leser,

herzlich willkommen im Inselhotel König! Schön, dass Sie da sind 
– auf Norderney, inmitten von frischer Meeresluft, endlosen Strän-
den und entspannter Inselatmosphäre.

Um Ihnen noch mehr Komfort zu bieten, haben wir die Winterpau-
se für eine kurze Schließzeit genutzt und nicht nur unsere Bäder, 
sondern auch die Königsuite modernisiert. Jetzt freuen wir uns 
umso mehr, Sie in einem frisch renovierten Ambiente begrüßen 
zu dürfen!

In dieser Ausgabe unseres Hausmagazins erwarten Sie spannende 
Einblicke in das Inselleben: Wir erzählen die Geschichte der Feu-
erwehr Norderney, stellen Ihnen die neue Linie der „Meine Fähre“ 
vor und halten viele weitere Tipps und Inspirationen für Ihren Auf-
enthalt bereit.

Genießen Sie Ihre Zeit auf der Insel und in unserem Hotel – wir 
wünschen Ihnen eine erholsame und unvergessliche Auszeit!

Ihr Team vom Inselhotel König

Frischer Wind
Inselhotel König Norderney

Nico Ennen 
Geschäftsführer

Ricardo Marzahl 
Geschäftsführer
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WIR BILDEN AUS:
•	Koch/Köchin

•	Fachmann/Fachfrau für Restaurants und Veranstaltungsgastronomie

•	Hotelfachmann/Hotelfachfrau

Ausgezeichnete  
Nachwuchsförderung
Inselhotel König ist „TOP-Ausbildungsbetrieb“

Das Inselhotel König wurde 
jetzt mit dem renommierten 

DEHOGA-Qualitätssiegel „TOP-
Ausbildungsbetrieb“ ausgezeichnet. 
Dieses Siegel steht für herausra-
gende Ausbildungsstandards in der 
Hotellerie und Gastronomie und 
wird nur an Betriebe verliehen, die 
sich durch eine exzellente Ausbil-
dung ihrer Nachwuchskräfte aus-
zeichnen.
Die Zertifizierung basiert auf zwölf 
Leitsätzen, die eine qualitativ hoch-
wertige Ausbildung gewährleisten. 
Dazu zählen unter anderem eine 
strukturierte Einarbeitungszeit, 
qualifizierte Ausbilder als feste An-
sprechpartner, ein respektvolles Ar-
beitsklima sowie die Förderung von 
Weiterbildung und Karriereplanung. 
Besonders hervorzuheben ist, dass 
die Auszubildenden aktiv in den 
Zertifizierungsprozess eingebun-
den werden und ihre Zufriedenheit 
maßgeblich zur Vergabe des Sie-
gels beiträgt.
Für das Inselhotel König bedeutet 
diese Auszeichnung nicht nur eine 
Bestätigung ihres Engagements in 

der Ausbildung, sondern auch einen 
klaren Wettbewerbsvorteil im Kampf 
um talentierte Nachwuchskräfte. In-
teressierte Bewerber können sicher 
sein, in einem Umfeld zu lernen, das 
Professionalität, Wertschätzung und 
persönliche Entwicklung fördert.
Das Hotel bietet eine Vielzahl von 
Ausbildungsplätzen in unterschiedli-
chen Bereichen an und legt großen 
Wert darauf, seinen Auszubildenden 
eine fundierte und praxisnahe Aus-
bildung zu bieten. Durch die enge 

Zusammenarbeit mit der Berufs-
schule und die Unterstützung bei 
der Prüfungsvorbereitung werden 
optimale Voraussetzungen für einen 
erfolgreichen Berufsstart geschaf-
fen.
Mit der Verleihung des „TOP-
Ausbildungsbetrieb“-Siegels setzt 
das Inselhotel König ein starkes Zei-
chen für Qualität und Engagement 
in der Ausbildung und lädt motivier-
te junge Menschen ein, Teil dieses 
erfolgreichen Teams zu werden.
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Zum Bahnkolk 3  I  26506 Norddeich 
0 49 31 - 84 33  I  www.grünhoffs-backstuuv.de

IHR   IHR   
HAUSLIEFERANT!HAUSLIEFERANT!

Leib     Seele&&
MEIN RESTAURANT

im Inselhotel König, Büllowallee 8 am Kurplatz  
Telefon +49 (0)4932 – 801 0, www.inselhotel-koenig.de

12.00 bis 21.00 Uhr · Tischreservierungen sind erbeten.

MODERNE & ZEITGEMÄSSE  
À LA CARTE KÜCHE

 

Modernisierung 
für höchsten 
Komfort
Königsuite erstrahlt im 
neuen Glanz/Bäder saniert

Wenn eine frische Meeresbrise durch Nor-
derney weht, dann bringt sie oft auch Ver-

änderungen mit sich. So geschehen im Inselhotel 
König: Während der Schließzeit Ende 2024 haben 
wir unser Haus modernisiert, um unseren Gästen 
ein noch schöneres Urlaubserlebnis zu bieten. Ne-
ben verschiedenen Schönheitsreparaturen in den 
öffentlichen Bereichen und Zimmern haben wir vor 
allem eines in den Mittelpunkt gestellt – die komplet-
te Modernisierung der Königsuite.
Mit viel Liebe zum Detail wurde die Königsuite neu-
gestaltet und bietet nun eine luxuriöse Wohlfühlat-
mosphäre, die ihresgleichen sucht. Zudem haben 
wir auch an vielen weiteren Stellen im Hotel Hand 
angelegt und ganz nebenbei auch viele Badezimmer 
modernisiert. Wir freuen uns darauf, Sie in unse-
rem neugestalteten Inselhotel König willkommen zu 
heißen. Lassen Sie sich von unserem neuen Glanz 
verzaubern und genießen Sie Ihren Aufenthalt in ei-
nem Hotel, das Komfort, Gastfreundschaft und ma-
ritimes Flair auf einzigartige Weise vereint.
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Frühlingssuppe
Rinderfilet I buntes Gemüse I Reisnudeln

Zutaten für 4 Personen:

Für die Brühe (Pho):
1 kg Rinderknochen 
500 g Rinderbeinscheibe 
oder Ochsenschwanz 
1 Stange Zimt 
1 Sternanis 
1 Kardamom 
1 Zwiebel 
30 g Ingwer, frisch 
3 Esslöffel Fischsauce 
1 Teelöffel Salz 
1 Esslöffel Zucker 

Für die Einlage:
100 g Zuckerschoten 
1 Karotte, dick 
100 g Reisbandnudeln 
2 Stangen Frühlingslauch 
1 Chilischote 
2 Zweige Koriander, 
frisch 
2 Zweige Minze, frisch 
4 Scheiben Rinderfilet a 
30 g

Genuss- 
Tipp

Zubereitung: 

1 Rinderknochen, Beinscheibe (oder Ochsen-
schwanz) und Suppenfleisch gründlich abspülen 
und in einem großen Topf mit Wasser bedecken. 
Diesen bei hoher Hitze zum Kochen bringen und 
den dabei entstehenden Schaum abschöpfen.

2 Sobald sich kein Schaum mehr bildet, Knochen 
und Fleisch abgießen und kalt abspülen. 

3 Knochen, Beinscheibe und Suppenfleisch in 
einem sauberen Topf erneut mit kaltem Wasser 
bedecken und dieses wieder bei hoher Hitze zum 
Kochen bringen. Schaum wieder abschöpfen und 
die Hitze reduzieren, sobald das Wasser einmal 
aufgekocht ist. Bei geringer Hitze köcheln lassen.

4 Zwiebel und Ingwer grob hacken, in einer 
Pfanne ohne Fett anrösten und schließlich in den 
Topf geben. 

5 Das Suppenfleisch, sobald es nach dem Anste-
chen wieder sanft von der Gabel gleitet, aus der 
Brühe nehmen und abkühlen lassen. Kardamom, 
Anis und Zimt anrösten und in die Brühe geben.

6 Die Brühe sollte insgesamt 3 Stunden köcheln. 
Danach durch ein feines Sieb (oder ein Tuch) 
passieren

7 Reisnudeln nach der Anleitung auf dem Beutel 
kochen

8 Karotten in feine Streifen schneiden. Zucker-
schoten in feine Streifen schneiden. Frühlings-
lauch in feine Ringe schneiden. Chili fein hacken. 
Koriander und Minze fein schneiden

9 Gemüse mit den Nudeln anschwitzen und mit-
tig in einen tiefen Teller oder Schale platzieren.

10 Rinderfiletscheiben sehr dünn plattieren und 
über das Gemüse und die Nudeln geben

11 Dann die heiße Brühe darüber gießen und mit 
Koriander, Minze und Chili bestreuen
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EMILIO Rosé  
Zartes Lachsrosa mit Kupferreflexen. In der Nase an-
genehme frische und fruchtige Düfte, die an Pflaume, 
weiße Johannisbeere und grüne Aprikosen erinnern. 
Zart unterlegt von steinigen Noten, die das kalkige Ter-
roir widerspiegeln. Die Raffinesse setzt sich im Mund 
mit einer schönen Lebendigkeit und kulinarischen Noten 
fort, die die mineralischen und salzigen Noten 
subtil ausgleichen. Die leicht bittere Andeu-
tung in Form von Grapefruit sorgt für den 
nötigen Zug am Gaumen. Ein vielschichtiger 
Rosé fernab der gängigen Klischees. 

Analysedaten:
- 12,5 % vol. vorh. Alkohol
- 1,5 g/l Restzucker
- 5,5 g/l Säure

Weingut Emil Bauer & Söhne 
Walsheimer Straße 18 
76829 Landau-Nußdorf 
Tel.: 06341 61754 
www.emilio-rose.com

Wein- 
Tipp

Sandonellie 
Spritz

1. Gib Sandonellie Sanddorn Gin Likör,  
Zitronensaft und Läuterzucker in einen  
Shaker mit Eiswürfeln!

2. Schüttle den Drink kräftig, damit sich alle 
Zutaten gut vermischen und abkühlen!

3. Seihe den Inhalt in ein mit frischen  
Eiswürfeln gefülltes Glas ab!

4. Gieße den Drink mit frischem Soda auf 
und rühre vorsichtig um!

5. Garniere den Drink mit eine getrockneten 
Orangenscheibe und einem Rosmarinzweig!

Zutaten:
·	 4 cl Sandonellie Sanddorn Gin Likör
·	 3 cl Zitronensaft
·	 2 cl Läuterzucker
·	 Soda
· 	getrocknete Orangenscheibe 
·	 Rosmarinzweig

Bar- 
Tipp

Tipp: Für den Läuterzucker Wasser und 
Zucker zu gleichen Teilen aufkochen und 
wieder abkühlen lassen.
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Neue Verbindung  
für mehr Flexibilität 
„Meine Fähre“ pendelt ab sofort  
zwischen Norddeich und Norderney

Seit September 2024 sorgt die 
junge Reederei „Meine Fähre“ 

für eine frische Verbindung zwi-
schen Norddeich und Norderney. 
Das Flaggschiff der Reederei, die 
„Meine Fähre 1“, pendelt viermal 
täglich zwischen Festland und In-
sel. Die erste Fahrt startet früh am 
Morgen in Norddeich, und die letz-
te Fähre verlässt Norderney um 18 
Uhr, an Wochenenden sogar noch 
eine Stunde später.
Das Highlight an Bord ist die moder-
ne Lounge. Hier können die Reisen-
den, geschützt vor Wind und Wetter, 
die Weite des Meeres genießen und 
sich auf gemütlichen Bänken vor 

großen Panoramafenstern zurück-
lehnen. Das durchdachte Design mit 
warmen Farben und einem klaren, 
modernen Look sorgt für eine an-
genehme, einladende Stimmung, 
die jede Fahrt zu einem echten 
Erlebnis macht. Die sympathische 
Bistro-Crew versorgt die Gäste mit 
einem vielfältigen Speisen- und Ge-
tränkeangebot. Hier kann der Ur-
laub schon an Bord beginnen.
Was „Meine Fähre“ besonders 
macht, ist die enge Verbindung zur 
Insel Norderney. Die Gründer kom-
men selbst von der Insel und sind 
vorwiegend Hoteliers und Gastro-
nomen, die sich nicht nur der Le-

bensqualität der Einheimischen und 
der auf Norderney beschäftigten 
Menschen verpflichtet fühlen, son-
dern auch genau wissen, was der 
Gast sich wünscht. 

Exklusiv für Gäste des Insel-
hotel König: Sie erhalten bis 
zum 31. Oktober 2025 5 % Ra-
batt auf Ihre Überfahrt mit der 
neuen „Meine Fähre 1“. Den 
Code lassen wir Ihnen gerne 
per E-Mail zukommen. Tickets 
und alle Informationen gibt es 
online  auf www.meine-faeh-
re.de
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Seit über 140 Jahren ist die Frei-
willige Feuerwehr Norderney 

ein unverzichtbarer Bestandteil des 
Insellebens. Ihre Geschichte begann 
1884, als ein verheerender Brand 
ein Wohnhaus in der Innenstadt 
innerhalb von nur 60 Minuten voll-
ständig zerstörte. Damals kämpften 
die Einwohner mit ledernen Eimern 
und einer Gemeindebrandspritze 
gegen die Flammen, doch der Man-
gel an Wasser und moderner Aus-
rüstung erschwerte die Löschar-
beiten erheblich. Dieses Ereignis 
führte zur Gründung der Freiwilli-
gen Feuerwehr Norderney, die seit-
her unermüdlich für die Sicherheit 
der Inselbewohner und Gäste sorgt.
Heute besteht die Feuerwehr aus 
etwa 75 engagierten Frauen und 
Männern, die rund um die Uhr ein-

satzbereit sind. „Norderney war 
übrigens eine der ersten Wehren, 
die auch Frauen in ihren Reihen 
willkommen hießen“, erzählt Pres-
sesprecher Eilbertus Stürenburg 
jun.. Die Aufgaben der Feuerwehr 
sind vielfältig und reichen von der 
Brandbekämpfung über die techni-
sche Hilfeleistung bis hin zur Be-
treuung von Brandmeldeanlagen 
und inselspezifische Einsätze wie 
beispielsweise die Säuberung des 
Strandes von Ölrückständen und 
Chemikalien oder die Suche und 
Rettung von Personen, die in den 
Dünen oder am Strand vom Hoch-
wasser überrascht wurden.
Ein bedeutender Fortschritt in der 
Geschichte der Feuerwehr war der 
Bau des modernen Gerätehauses 
im Jahr 1974. Dank des Engage-

ments des damaligen Wehrführers 
Henning und der Unterstützung 
der Stadt konnte auf dem Gelände 
des ehemaligen Schlachthofs ein 
neues Zuhause für die Feuerwehr 
errichtet werden. Das Gebäude bie-
tet Platz für neun Fahrzeuge und 
beherbergt neben den Betriebsräu-
men auch einen Schlauchtrocken-
turm, eine Atemschutzwerkstatt, 
eine Werkstatt und ein Lager.
Im Laufe der Jahre hat die Freiwil-
lige Feuerwehr Norderney zahl-
reiche herausfordernde Einsätze 
bewältigt. Im Februar 2021 wurden 
die Einsatzkräfte zu einem Dach-
stuhlbrand alarmiert, der erst nach 
über vier Stunden unter Kontrolle 
gebracht werden konnte. Ein weite-
rer bemerkenswerter Einsatz fand 
im September 2017 statt, als die 

Die Freiwillige  
Feuerwehr Norderney

Mut, Engagement und Gemeinschaft:  



Feuerwehr zu einem Brand auf ei-
nem Schiff gerufen wurde, bei dem 
Menschenleben in Gefahr waren. 
Um auch in Zukunft schnell und 
professionell helfen zu können, 
sucht die Feuerwehr Norderney 

ständig neue Mitglieder. „Unsere 
Zielsetzung ist es, auf 100 aktive 
Feuerwehrfrauen und -männer zu 
kommen“, erklärt Pressesprecher 
Eilbertus Stürenburg jun. „Jeder, 
der sich engagieren möchte, ist 

bei uns willkommen. Wir sorgen 
für eine fundierte Ausbildung und 
eine starke Kameradschaft.“ Neue 
Mitglieder werden intensiv geschult 
– vom Umgang mit den modernen 
Einsatzfahrzeugen bis hin zu spezi-
alisierten Rettungstechniken. „Feu-
erwehr bedeutet Teamarbeit, und 
auf Norderney sind wir eine große 
Familie“, ergänzt Stürenburg.
Die Freiwillige Feuerwehr Nor-
derney steht für Mut, Engagement 
und Gemeinschaftssinn. Sie ist ein 
lebendiges Beispiel dafür, wie Men-
schen zusammenkommen, um ihre 
Heimat zu schützen und zu bewah-
ren. Ihr unermüdlicher Einsatz ge-
währleistet die Sicherheit auf der 
Insel und trägt maßgeblich zum 
Wohlbefinden von Einwohnern und 
Gästen bei.
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          Einfach mal 

entspannen





14   GANZ PERSÖNLICH

Koch, Insulaner 
und Metalfan
Stefan Harms ist 33 Jahre alt, geboren und  
aufgewachsen auf Norderney und seit 2011  
Koch im Inselhotel König.

Nudelgerichten bin und auch ger-
ne Gambas mag. Zudem entspricht 
das Gericht meinem Kochstil: Gutes 
muss nicht kompliziert sein.

Wie verbringst du deine Freizeit?
Einen großen Teil in meinem Leben 
nehmen meine beiden Vierbeiner 
ein: Border Collie Sam und Kater 
Felix. Ansonsten gehe ich gerne auf 

Festivals, beispielsweise Wacken 
oder das Rock Hard Festival.

Musiktechnisch scheint es dann ja 
eher die härtere Gangart zu sein – 
was ist denn dein Lieblingsalbum?
Da gibt’s mehrere, aber „Indestruc-
tible“ von Disturbed gehört sicher-
lich zu meinen All time-Favorites.

Wie war dein Weg zum  
Inselhotel König?
Nach der Schule habe ich einige 
Praktika gemacht. Danach stand 
fest, dass ich in die Gastronomie 
gehen möchte – und da ist das In-
selhotel König natürlich eine der 
ersten Adressen auf der Insel. 
Umso glücklicher war ich, als ich 
dann meinen Ausbildungsvertrag 
unterschrieben habe.

Was ist dein Lieblingsort  
auf der Insel?
Als geborener Insulaner bin ich 
eigentlich immer auf der gesam-
ten Insel unterwegs und habe gar 
keinen echten Lieblingsort. Wenn 
ich unbedingt einen nennen muss, 
dann ist es das Cap Horn, weil ich 
mich dort von Klein auf mit Freun-
den getroffen habe.

Hast du einen Geheimtipp  
für Norderney-Besucher?
Puh, das ist echt schwierig. Ich 
glaube nicht, dass es auf Norderney 
noch echte Geheimtipps gibt (lacht).

Was ist dein Lieblingsgericht  
auf der aktuellen Speisekarte?
Das sind definitiv die Spaghetti 
Gambas, weil ich großer Fan von 
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Herbstträume
31. August bis 9. Oktober 2025 
und 12. bis 24. Oktober 2025

UNSERE LEISTUNGEN: 

* 	4 Übernachtungen (Sonntag bis Donnerstag) 

* 	täglich reichhaltiges Frühstücksbuffet 

* 	Begrüßungsgetränk 

* 	täglich 3-Gänge-Abend-Menü 

* 	1x Inselrundfahrt mit der Bimmelbahn 

* 	Freie Nutzung der Saunalandschaft 

* 	kostenfreier Bademantel sowie Saunatasche mit  

	 Saunatüchern und Badeslippern auf dem Zimmer

					  31.08.– 09.10.� 12. bis 24.10 

Einzelzimmer 	 ab € 579,00� ab € 569,00 

Doppelzimmer Kategorie I 	 ab € 489,00� ab € 469,00 

Doppelzimmer Kategorie II	 ab € 509,00�  ab € 489,00

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro 
Person inklusive der oben genannten Leistungen zuzüglich der Kurtaxe. 

Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

7 Wohlfühltage 
06. Juli bis 28. August 2025

UNSERE LEISTUNGEN: 

*	 7 Übernachtungen 

*	 täglich reichhaltiges Frühstücksbuffet 

*	 täglich 3-Gänge-Abend-Menü 

*	 Freie Nutzung der Saunalandschaft 

*	 kostenfreier Bademantel sowie Saunatasche mit 

	 Saunatüchern und Badeslippern auf dem Zimmer

Einzelzimmer � ab € 1.029,00 

Doppelzimmer Kategorie I � ab € 879,00 

Doppelzimmer Kategorie II�  ab € 919,00

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro 

Person inklusive der oben genannten Leistungen zuzüglich der Kurtaxe. 

Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

Frühbucher-
Rabatt

Das ganze Jahr  

bei Reservierung bis  

90 Tage vor Anreise  

ab sieben Nächten,  

Übernachtung inkl. 

Frühstück



Im Gewerbegelände 31a  26548 Norderney  
04932 93 50 550  www.dachdecker-eberhardt.com

Mit einem Dach von Eberhardt
sieht alles gleich besser aus:
Montagmorgen zum Beispiel...



   

Norderney als Filmkulisse
Verhängnisvolle Leidenschaft im ZDF
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Die malerische Kulisse Norder-
neys zieht zunehmend große 

Filmproduktionen an. So diente die 
Insel kürzlich als Drehort für den 
neuen ZDF-Film Verhängnisvolle 
Leidenschaft. Die Münchner Pro-
duktionsfirma Dreamtool Entertain-
ment brachte ein 50-köpfiges Team 
auf die Insel, um zahlreiche Szenen 
für das sinnlich-romantische Drama 
zu drehen.
In den Hauptrollen glänzen die be-
kannten TV-Gesichter Cornelia Grö-
schel (Tatort Dresden) und Artjom 
Gilz (Frühling). Die Geschichte dreht 
sich um Nina Richter, eine Polizei-
beamtin, die auf einer Nordseeinsel 
Erholung sucht. Dort begegnet sie 
dem geheimnisvollen Daniel, und es 
entspinnt sich eine leidenschaftliche 
Beziehung – voller Sinnlichkeit, aber 
auch voller Konflikte. Denn Daniel ist 
verheiratet, und Nina steht vor einer 
schweren Entscheidung: Sicherheit 
oder Abenteuer?

Besonders spannend für Norder-
ney-Liebhaber: Zahlreiche bekannte 
Orte der Insel dienten als Filmku-
lisse, darunter der Lippestrand, der 
Strand Weiße Düne, das historische 
Kurtheater und die Thalasso-Platt-
form am Dünensender. Auch ein-
heimische Komparsen, darunter Mit-
arbeiter der Staatsbad Norderney 
GmbH, waren Teil der Produktion.

Verhängnisvolle Leidenschaft Sylt 
steht in der ZDF-Mediathek bereit 
und feiert seine TV-Premiere am 
13. April 2025 zur besten Sende-
zeit um 20:15 Uhr. Wer Lust auf eine 
fesselnde Mischung aus Romantik, 
Leidenschaft und Nordsee-Flair hat, 
sollte sich diesen Film nicht entge-
hen lassen!

BEI UNS ENTSTEHEN INDIVIDUELLE LÖSUNGEN –
FÜR GEWERBE- UND PRIVATKUNDEN.

Gewerbepark 10, 49143 Bissendorf 
Tel. +49 (0)5402 - 6427-0 · info@klimatechnik-freese.de 
www.klimatechnik-freese.de

tdb - technische dienste bissendorf GmbH 
Tel. +49 (0)5402 - 6427-60 · tdb@klimatechnik-freese.de

SERVICE RUND UM KLIMATECHNISCHE ANLAGEN

 

BEI UNS ENTSTEHEN 
INDIVIDUELLE LÖSUNGEN 
FÜR GEWERBE- UND PRIVATKUNDEN. 

Gewerbepark 10, 49143 Bissendorf 
Tel. +49 (0)5402 - 6427-0 
info@klimatechnik-freese.de 
www.klimatechnik-freese.de 

tdb - technische dienste bissendorf GmbH 
Tel. +49 (0)5402 - 6427-60 
tdb@klimatechnik-freese.de 

■■■

WIR SORGEN FÜR IHR:
GUTES KLIMA

Produzent Stefan Raiser, Franz Dinda, Regisseur Elmar Fischer,  
Cornelia Gröschel, Leslie Malton und Artjom Gilz  

zum Drehstart auf Norderney am Lippestrand.  
Foto: Dreamtool Entertainment/ZDF/Andrea Hansen
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Events 
… auf Norderney ab April 2025
12. April, 20 Uhr (Einlass 19.30 Uhr)

Lesung Roland Jankowsky 
„Die kriminellen  
Geschichten des O…“

Es ist wohl die Rolle seines Lebens, die 
Roland Jankowsky seit 24 Jahren in der be-
liebten ZDF-Krimireihe Wilsberg spielt - die 
des etwas schrägen Kommissars Overbeck, 
der zwar keinen Vornamen hat, dafür jedoch 
mutig von einem zum nächsten Fettnäpfchen 
stapft. In mittlerweile sechs Programmen 
liest Jankowsky stets Kurzgeschichten 
verschiedener Autoren, die durch überra-
schende Wendungen, Wortwitz und groteske 
Situationen gekennzeichnet sind und uner-
wartet enden. Eintritt: 22 Euro.

Kurtheater (Theatersaal)

15. April, 19.30 Uhr

Lesung Sylvia Lott  
„Neue Träume  
im Inselsalon“

Die Autorin liest aus dem vierten Band der 
Norderney Saga. Eintritt: 13 Euro

Conversationshaus (Weißer Saal)

29. Mai, 20 Uhr

Hugo Egon Balder „Erzähl 
es bloß nicht weiter!!“

Seit den Neunzigerjahren hat Hugo Egon 
Balder die Unterhaltungsbranche als Mode-
rator, Entertainer, Schauspieler und Produ-
zent nachhaltig geprägt und dabei mit seinem 
Gespür für Komik, seiner Schlagfertigkeit 
und seiner Bühnenpräsenz beeindruckt. In 
seiner ersten Solo-Tour kombiniert er diese 
Erfahrungen und Fähigkeiten, indem er dem 
Publikum mit viel Ironie und Sprachwitz 
einen Blick hinter die Kulissen seines Lebens 
gibt. Eintritt: 34 Euro.

Kurtheater (Theatersaal)

7. bis 11. August

19. Norderneyer  
Winzerfest

Das allseits beliebte Winzerfest auf Norder-
ney lädt zum gemütlichen Beisammensein 
ein. In gewohnt sommerlicher Atmosphäre 
werden Weinliebhaber ebenso wie alle 
Freunde des entspannten Genießens eine 
schöne Zeit erleben. 

Gäste sind eingeladen, an den Weinständen 
sowohl den aktuellen Jahrgangswein wie 
auch Bewährtes aus den Weinkellern zu 
probieren und zu genießen. Aus den Anbau-
gebieten Rheinhessen, Nahe, Mosel, Pfalz 
und Rheingau reisen die Winzer an, um ihre 
ausgewählten Weine vorzustellen. Geöffnet 
hat das Weinfest am Donnerstag von 16 bis 0 
Uhr, Freitag und Samstag von 13 bis 0 Uhr, 
am Samstag von 13 bis 23 Uhr und am Mon-
tag von 13 bis 0 Uhr. Der Eintritt ist frei.

Kurplatz

Weitere 
Termine 
auf 
www.norderney.de/ 
veranstaltungen

Impressum
Herausgeber: Inselhotel König 
Bülowallee 8, 26548 Norderney 
Telefon	04932 - 801 0 
Telefax	 04932 - 801 125 
www.inselhotel-koenig.de

Fotos: Adobe Stock, pd

Gesamtproduktion:  
Werbeagentur  
HEIMSPIEL GmbH 
Ramsdorfer Postweg 34 
46325 Borken 
Telefon 0 28 61/7 03 85 86

Gestaltung:  
Kathrin Berheide, Silvia Hommel

Anzeigen:  
Daniel Klitzke, Dirk Klapsing, 
Esther Petrasch

Redaktion: Mike Hünting

16. April, 20 Uhr

Sonja Gründemann 
„Jetzt mal Tacheles“

Jetzt mal Tacheles ist Sonja Gründemanns 
fünftes abendfüllendes Programm. Sie nimmt 
die Besucher mit auf eine Reise durch den 
Optimierungswahnsinn, den Alltagswahnsinn 
und den Werbewahnsinn dieser Zeit. Eintritt: 
20 Euro

Conversationshaus (Saal)
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Tipps für schlechtes Wetter:

Fütterung  
der Aquarientiere

Aquarienführung mit Fütterung – ein Erleb-
nis für die ganze Familie! Bei der Aquarien-
führung mit Fütterung der Tiere können Sie 
auch die Unterwasserwelt des Wattenmeeres 
genauer kennenlernen, von Fleisch fressen-
den Blumentieren über Seesterne bis hin zu 
Schnecken, Krebsen und Fischen. 

Jeweils freitags um 11 Uhr,  
Watt Welten Besucherzentrum,  
Am Hafen 2, Norderney

Fahrt mit der Bömmelbahn

Bei der rund 1,45 stündigen Rundfahrt geht 
es zu Wasserturm, Leuchtturm und Dünen-
landschaft, an der Oase gibt’s zudem eine 30 
minütige Pause. Preise: 13 Euro für Erwach-
sene, 6 Euro für Kinder bis 12 Jahre.

Täglich bis Ende Oktober, 11 Uhr, 12 Uhr, 
13 Uhr, 14 Uhr und 15 Uhr ab Rosengarten

Escape Room

Das spannenden Rätsel „Blackout“ muss 
innerhalb von 120 Minuten gelöst werden 
– geeignet ab 14 Jahren und für Gruppen 
zwischen 2 und 8 Personen. 

Termine nach Vereinbarung 
(0172/2 06 60 05), Tannenstraße 14

Führung im  
Fischerhausmuseum

Die Teilnahme kostet 6 Euro für Erwachsene, 
Kinder zahlen 4 Euro. Weitere Infos:  
www.heimatverein-norderney.de. 

Montags um 11 Uhr,  
mittwochs um 15 Uhr und freitags 11 Uhr,  
Treffpunkt: Teehaus

Strandspaziergang

Es gibt bekanntlich kein schlechtes Wetter, 
nur unpassende Kleidung. Also: Auch bei 
Regen, Wind oder Schnee sind ausgiebige 
Spaziergänge mit anschließendem Warmge-
tränk eine echte Wohltat. 

Ganzjährig, rund um die Uhr

Inselbegabt?
Dann komm zu uns nach Norderney.

Bewirb dich jetzt: bewerbung@inselhotel-koenig.de
Infos gibts auch unter: www.inselhotel-koenig.de

·	 im Service
·	 und in der Küche ALLE M/W/D

SAISON ODER 
GANZJÄHRIG·	 im Housekeeping

·	 am Empfang
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Auf der Norderneyer Aussichts-
plattform Georgshöhe liegt die 
verbrannte Leiche eines Wattfüh-
rers. Doch wer hatte Grund, den 
102 Jahre alten Josef Monningen 
so bestialisch umzubringen? Oder 
war es gar Selbstmord? Tilla 
Flock, unangepasste und leicht 
chaotische Lokaljournalistin, will 
es wissen. Und sei es nur, um 
ihrem Vater Enno, dem Inselpoli-
zisten, zu beweisen, dass auch sie 
zu etwas taugt. Dass ausgerech-
net der ausgebrannte und hypo-
chondrische Pater Hark Herforth, 
den sie halbtot aus dem Watten-
meer rettet, bei der Aufklärung 

ein kongenialer Partner werden 
würde, ist eine der unzähligen 
Kuriositäten, die diesen Mordfall 
„schmücken“. 

„Mörderney“ verbindet gekonnt 
Spannung, Humor und Lokal-
kolorit miteinander. Autor Kuck, 
gebürtig aus Wesel und im 
bergischen Land lebend, weiß 
erstaunlich viel über Geschichte 
und gegenwärtiges Leben auf 
der (winterlichen) Nordseeinsel. 
Und seine „knorrigen“ Figuren, 
insbesondere Tilla und Hark, sind 
einfach eine Wucht! Mehr davon, 
bitte!  

von Joachim F. Kuck,  
Kriminalroman, Rowohlt Verlag,  
Taschenbuch, 299 Seiten,  
ISBN 978-3-499-01511-3,  
€ 13,00

„Mörderney“ 
Ein knorriger Nordseekrimi 

Buch- 
Tipp

WO HANDWERK 
AUF DESIGN TRIFFT.

E-Mail: info@wooderia.de
Telefon: 04445 / 966 78 50

 @wooderia

WOODERIA
Objekteinrichtungen GmbH
Trichterbecherweg 2
49429 Visbek

GASTRONOMIE
FERIENAPARTMENT

HOTELLERIE
FLEX PAVILLON

OBJEKTEINRICHTUNG
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Lageplan
Karte zur Orientierung auf Norderney

1	 Inselhotel König 

2	 Rathaus und Kurverwaltung,  
	 Service-Center, Bürgeramt

3	 bade:haus norderney

4	 Kinderspielhaus „Kleine Robbe“,  
	 Museum Nordseeheilbad

5	 Conversationshaus (Kurhaus)

6	 Kurtheater

7	 Fährbrücken

8	 HS2 Passage/ Postfiliale

9	 Krankenhaus/Rettungsdienst 
	 Allergie- und Hautklinik

10 	Polizei

11	 Bahnhof Stelldichein

12 	Altes Fischerhaus-Museum

13 	Hochtiedsstuv (Trauzimmer)

14	 Wassersportzentrum  
	 Seglerverein Norderney  
	 Segel- und Surfschule 

15 	Haus der Begegnung

16 	Reitschule Junkmann
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KAFFEEKULTUR AUS LEIDENSCHAFT

GEBR. WESTHOFF · 28323 BREmEn · WWW.WESTHOFF.DE

N O R D E R N E Y
Friedrichstraße 17 | 26548 Norderney | T +49 4932 86 96 860

Norderney@engelvoelkers.com | www.engelvoelkers.com/ostfriesland

N O R D E R N E Y

Gut ausgeschlafen - damit Ihre Immobilie nicht liegen bleibt.
 M I T  AU S G E Z E I C H N E T E M  S E RV I C E  Z U R  E R FO LG R E I C H E N  V E R M A R K T U N G




